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Weinempfehlung des Monats 
 

2022 er Weißburgunder 

Weingut Kirchner | Pfalz 0,2 | 7,90 € 

 
2022 er Sauvignon Blanc 

Weingut Markus | Pfalz | 0,2 | 7,90 € 

 

2021 er Primitivo 

Ottenuta Appassimento | 0,2 | 8,50 € 

 
2022 er Chiaretto di Bardolino 

Le Morette | Lugana | 0,2 | 7,80 € 

 

Vorspeise 

 

Mozzarella/Tomate 

Olivenöl/Salatbukett/Kräuter 

12€ 

 

Hausgebeizter Lachs 

Honigsenfsauce/Salat/Tomatencreme 

18€ 
 
 

Vitello Tonnato 

Kalb/Tunfischsauce/Kräuter/Kapern 

15€ 
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Suppen 

 

Rinderkraftbrühe 

Grießnockerl/Kräuter 

7€ 
 

Bärlauchcremesuppe 

Croutons/Kräuter  

8€ 
 

Bouillabaise 

Kräuter/Scampi/Heilbutt/Dorade/Muschel/Gemüse/Safran 

Vorspeise 14€ / Hauptgang23€ 

 

 

Pasta, Zwischengericht & Hauptgericht 

 

Scampis gebraten 

 Tagliarini-Pasta/Sauce 

 
Zwischengericht 13€ / Hauptgang 27€ 

 

 
Tagliarini-Pasta 

Schwarze-Trüffel (Vegetarisch) 

Zwischengericht 15€ / Hauptgang19€ 
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Hauptgänge  

 

Traditionell 
Filierter Lachs 

Bergkäsepasta/ Baby Spinat 

23€ 

 

Wiener Schnitzel vom Kalb 

Kartoffelsalat/Preiselbeeren/Zitrone 

22€ 

 

Cordon Bleu vom Landschwein  

Bratkartoffeln/Zitrone/ Preiselbeeren 

19€ 

 

Zwiebelrostbraten von der Lende 

Kartoffelvariation/Gemüse/Zwiebeln/Jus 

24€ 

 

Saison Spezialitäten 

Frischer Schrobenhausener Stangenspargel 

neue Kartoffeln/ Sauce Hollandaise 

19€ 

Frischer Schrobenhausener Stangenspargel 

Rinderlende/neue Kartoffeln/ Sauce Hollandaise   32€ 

San Daniele Schinken/neue Kartoffeln/ Sauce Hollandaise   26€ 

Weißer Heilbutt/neue Kartoffeln/ Sauce Hollandaise   34€ 
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Bestes vom Lamm 

Cous Cous/Gemüse/Sauce 

                                                                        26€ 
 

Rinderfilet-Steak 

Pfefferschaum /Rote Beete - Kartoffelpüree/Gemüse 

34€ 

 

Hirschrücken-Steak 

Blaukraut/ Süßkartoffelpüree/ Cassis Sauce 

28€ 

 

Rinderfiletspitzen “Stroganoff 

Pilze/Gurken/Reis/Kräutersalat 

                                                                        21€ 

 

Filet vom weißen Heilbutt 

Gemüse/ Kräuterpüree / Sauce 

28€ 

                                                        Dessert 

Crepes Suzette 

Orangen/Sauce /Vanilleeis 

12€ 

Frische Beeren mariniert 

Mascarponecreme/ Weißes Schokomousse /Vanilleeis 

12€ 

Auswahl an feinster Käsesorten 

Trauben/Brot 

       11€ 
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MENÜ 
 

Hausgebeizter Lachs 

Honigsenfsauce/Salat/Tomatencreme 

*      *      * 
Bärlauchcremesuppe 

Croutons/Kräuter  

*      *      * 
Scampis gebraten 

 Tagliarini-Pasta/Sauce 

 *      *      * 

Rinderfilet-Steak 

Pfefferschaum /Rote Beete - Kartoffelpüree/Gemüse 

*      *      * 

Crepes Suzette 

Orangen/Sauce /Vanilleeis 

 

3 Gang  

Vorspeise/ Hauptgang /Dessert 

47 € 

 

4 Gang  

Vorspeise/ Suppe/Hauptgang /Dessert 

53 € 

 

5 Gang  

Vorspeise/ Suppe/Zwischengericht/Hauptgang /Dessert 

68 € 

 

Liebe Gäste, sofern Sie von Allergien betroffen sind, sprechen Sie uns bitte 

an und wir beraten Sie gerne.  
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Aperitiv 

 
Hugo 7,90 € Aperol Spritz* 7,90 € 

Prosecco Valdo 0,1 l 7,50 € Lillet Wild Berry 7,90 € 

 
Biere 

Franziskaner Weißbier 0,5 l 4,90 € 
Franziskaner Weßbier dunkel 0,5 l 4,90 € 
Franziskaner Weißbier alkoholfrei 0,5 l 4,90 € 
Schweiger “Sport Weisse” leichtes Weizen 0,5 l      4,80 € 
Becks Pils/Becks Pils alkoholfrei 0,3 l 4,20 € 
Schweiger Helles 0,5 l 4,60 € 
Radler 0,5 l 4,50 € 
Ruß 
 

0,5 l 4,80 € 

 
Alkoholfreie Getränke 

Tafelwasser 0,3 l 3,40 € 
Tafelwasser 0,5 l 4,20 € 
Flasche Adelholzener still oder classic 0,5 l 5,50 € 
Flasche Adelholzener still oder classic 0,75 l 7,50 € 
Saftschorle  
(Apfel, Johannisbeere, Orange, Rhabarber, 
Maracuja)  

0,4 l 4,90 € 

Spezi* 0,4 l 4,80 € 
Afri Cola, Afri Cola zero* 0,3 l       4,20 € 
Bluna Orangenlimonade 0,3 l 3,90 € 
Bluna Citronenlimonade 0,3 l 3,90 € 
Säfte (Apfel, Johannisbeere, Rhabarber, Maracuja)  0,3 l                  3,90 € 
   
   

Warme Getränke 
Tasse Kaffee Creme  3,50 € 
Cappuccino     4,50 € 
Latte Macchiato  4,80 € 
Milchkaffee  4,80 € 
Espresso  3,00 € 
Doppelter Espresso        4,70 € 
Heiße Schokolade  4,80 € 
Glas Tee  4,00 € 

 
*mit Farbstoff 
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Sekt & Weinkarte 
 

Prosecco Valdo Weingut Ca Ernesto/Italien 

0,75 | 35 € 

*     *      * 

2017 Grüner Veltliner Sekt Weingut Steininger/Kamptal 

0,75 | 45 € 

*     *      * 

Bellavista Grand Cuvee Alma brut 

0,75 | 48 € 

*     *      * 

2023 Sauvignon Blance Weingut Pfannebecker/Pfalz 

0,75 | 27 € 

*     *      * 

2022 Riesling Stephansberg Weingut Kallfelz/Mosel 

0,75 | 32 € 

*     *      * 

2022 Grüner Veltliner Domäne Wachau 

0,75 | 32 € 

*     *      * 

2022 Lugana Mandolara Weingut Le Morette/Italien 

0,75 | 34 € 

*     *      * 

2021 Grauer Burgunder Mandelgarten Weingut Pahlke/Pfalz 

0,75 | 32 € 

*     *      * 

2019 Riesling Alpha Weingut Pahlke/Pfalz 

0,75 | 42 € 
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2017 Vinea Tempranillo Crianza Weingut Finca Museum/Spanien 

0,75 | 32 € 

*     *      * 

2015 Campo Prognai Weingut Ilatium/ Valpolicella 

0,75 | 38 € 

*     *      * 

2020 Serpaiolo IGP Weingut Endrizzi/Toskana 

0,75 | 35 € 

*     *      * 

2019er 1924er Pinot noire/Kalifornien 

0,75 | 38 € 

*     *      * 

2019 Perseo IGT Weingut Morette/Italien 

0,75 | 38 € 

*     *      * 

2019 El Meson Crianza Rioja/Spanien 

0,75 | 34 € 

*     *      * 

2019 Ripasso Weingut Corte Volponi/Italien 

0,75 | 35 € 

*     *      * 

2019 Amarone Weingut Corte Volponi/Italien 

0,75 | 52 € 

*     *      * 

2000 Guado al Tasso Weingut Bolgheri/Italien 

0,75 | 205 € 

*     *      * 
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