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ÖFFNUNGSZEITEN RESTAURANT 

ab 30. Mai 2020
Samstag von 18.00 h bis 22.00 h / warme Küche bis 21.00 h

Sonntag von 11.30 h bis 18.00 h

Wir bieten alle Gerichte zu den oben genannten Öffnungszeiten zum abholen an. 
Gerne nehmen wir die Vorbestellung telefonisch entgegen.

Mehr Informationen zu unseren Schutzmaßnahmen  
finden Sie auf www.landhotel-hallnberg.de. 

Wir bitten um vorherige Tischreservierung unter 08122-99430 oder über unsere Homepage.
Nur so kann ein reibungsloser Ablauf garantiert werden!

Zusatzstoffe

1 Farbstoffe E100-E180 – 2 Konservierungsstoffe = Ketchup Mayonnaise - 3 Antioxidationsmittel E310-E321  
– 8 Süßstoffe E950-E952, E954, E957, E959 - 11 Koffein – 11a Chinin

Informationen zu Allergien & Zusatzstoffen erhalten Sie vom Servicepersonal

Landhotel Hallnberg 
Landgasthof Hallnberg GmbH | Hallnberg 2 | 85469 Walpertskirchen |

Tel +49 8122 99430 | Fax +49 8122 994399 | info@hallnberg.de | 
www.landhotel-hallnberg.de 
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Getränke

SOFTGETRÄNKE
Saftschorlen 0,4 l� 3,70 €
Apfel, Maracuja, Kirsche, Traube, Johannisbeere 

Spezi1 3 11 0,4 l� 3,70 €
Afri Cola1 3 11 0,3 l� 2,80 €
Afri Cola ohne Zucker1 8 11 0,3 l� 2,80 €
Bluna Orange1 3 0,3 l� 2,80 €
Bluna Zitrone3 8 0,3 l� 2,60 €
Tafelwasser 0,5 l� 3,10 €
Adelholzener sprudel o. still 0,75 l � 5,90 €
Mineralwasser aus der Karaffe 1 l � 6,00 € 
mit Limetten & Minze

BIERE
Franziskaner Weißbier 0,3 l� 2,80 €
Franziskaner Weißbier 0,5 l� 3,70 €
Becks Pils 0,3 l� 3,30 €
Schweiger Hell 0,5 l� 3,50 €
Franziskaner dunkles Weizen 0,5 l � 3,70 €
Franziskaner Alkoholfrei 0,5 l� 3,70 € 
Becks Alkoholfrei 0,3 l� 3,10 €
Radler 3 8 0,5 l� 3,50 €
Ruß 3 8 0,5 l� 3,70 €

WEIN
2017er Chardonnay Mandelgarten

Weingut Pahlke, Pfalz
0,2 l - 5,90€ ~ 0,7 l - 21,00 €

2018er Lugana 
Weingut Le Morette, Italien

0,2 l - 6,90€ ~ 0,7 l - 23,00 €

2016er Sauvignon Blanc
Weingut Borgo Conventi, Friaul

0,2 l - 5,90€ ~ 0,7 l 21,00 €

2013er Rosso Verona Forziello IGT
Weingut Latium, Valpolicella
0,2ltr - 5,90€ ~ 0,7 l 23,00 

APERITIF
Hugo

Holundersirup, Prosecco, Wasser & Limette
0,2 l - 5,50€

Aperol Spritz1 
Aperol, Prosecco, Wasser & Orange

0,2 l - 5,50€

Lillet Wild Berry 2 8

Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry, 
frische Beeren

0,2 l - 6,90€

Campari Orange1

Campari, Orangensaft
0,2 l - 5,50€

Glas Prosecco
0,1 l - 3,40€

DIGESTIF
Hausmarke Obstler – Willi 2 cl � 3,50 € 
Jägermeister & Ramazzotti 2 cl � 3,50 € 
Lantenhammer Brand 2 cl� 4,50 €
u.a. Rote Williams

Lantenhammer Liqueur 2 cl� 3,40€
u.a. Heidelbeer, Sauerkirsch & Williams

Penninger Marille Brand 2cl� 5,50 €
Slyrs Scoth Whiskey 4cl� 8,50 €

KAFFEE
Tasse Kaffee� 2,40 €
Capuccino� 3,40 €
Latte Macchiato� 3,70 €
Espresso� 2,10 €
Espresso doppelt� 3,60 €
Heiße Schokolade� 3,70 €
Glas Tee verschiedene Sorten� 3,00 €

Wir haben auch „Laktosefreie Milch“ für Sie.

Speisekarte

VORSPEISEN

Sommerliche Blattsalate  
mit Dressing & Croutons
als Beilagen Salat� 4 €
als Hauptgang mit Hähnchenbrust� 12 €
als Hauptgang mit Scampi� 15 €

Hallnberger Vorspeisensalat mit gebratenen  
Pilzen, Gurke, Kirschtomate & Croutons
als Vorspeise� 7 €
als Hauptgang� 12 €

SUPPEN

Blumenkohl Cremesuppe mit geröstetem 
Schwarzbrot� 5 €

Rinderkraftbrühe mit Grießnockerl & Kräuter� 5 €

HAUPTGERICHTE

Schnitzel Wiener Art vom Schwein� 13 €
mit Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren & Zitrone

Crodon Bleu vom Schwein� 14 €
mit Pommes frites, Preiselbeeren & Zitrone

Schwabenpfanne � 15 €
Filet & Lende vom Schwein mit Spätzle & Pilze in Rahm

Fleischpflanzerln vom Kalb� 13 €
mit Kartoffelsalat & Bratensoße 

HallnBurger - 100% feinstes Rind� 12 € 
belegt mit knackigem Salat, Tomate, Preiselbeeren,  
Zwiebel, Käse & Spezialsoße serviert mit Pommes Frites 

Hallnberger Hausplatte für 2-4 Personen � p.P. 14 € 
Filet & Lende vom Schwein, Rinderlende serviert mit  
Pommes Frites, Spätzle, Gemüse und verschiedenen Soßen 
Kinder bis 12 Jahre frei

Rinderlende mit Kräuterkruste � 19 €
glaciertem Gemüse der Saison und Kartoffelvariation

Filet vom Lachs � 19 €
mit Bergkäse-Pasta, junger Spinat & Champagnerschaum 

EXTRA FÜR SONN- & FEIERTAGE

Ofenfrischer Schweinebraten � 12 €
Serviert mit Semmelknödel, Speck-Krautsalat  
und Dunkelbiersoße 

Kalbstafelspitz � 13 €
mit Kräuterkartoffeln, Gemüsestreifen  
und Meerrettichsoße 

KUCHEN 

3 verschiedene Kuchen  
solange der Vorrat reicht

Stück Kuchen
3,50 €

VEGETARISCH 

Tagliarini � 15 € 
mit frischer schwarzer Trüffeln & Parmesan

Tagliarini � 10 € 
mit Tomatensugo & Parmesan

Schwammerl in Kräuterrahm & Semmelknödel �12 €
mit Wildkräuter

DESSERT & EIS 

Geeiste Mousse von der Walderdbeere  
mit Früchten � 8 €

Lauwarmer Schokokuchen mit Vanilleeis � 8 €

„Heiße Beeren“ Vanilleeis  
mit heißen Himbeeren & Sahne � 6 €


